
M A R Q U E S I N A

U S A R  G R AV I M E T

O B J E T I V O :  S E C A R  Y  G U A R D A R  C A F É  
P E R G A M I N O  S E C O .

SECADO Y ALMACENAMIENTO

1 4 . USAR ADECUADAMENTE EL 
GRAVIME T PARA OBTENER 
HUMEDAD DEL CAFÉ ENTRE 
10% Y 12%

BUENAS
PRÁCTICAS:

1 1 . INICIAR INMEDIATAMENTE EL 
SECADO,  DESPUÉS DE HABER 
LAVADO Y ESCURRIDO

1 3 . REVOLVER EL CAFÉ AL MENOS 
CUATRO VECES AL DÍA Y  
MONITOREAR LOS CAMBIOS EN 
EL SECADO

1 5 . GUARDAR EL CAFÉ PERGAMINO 
SECO EN EMPAQUES LIMPIOS Y 
QUE NO HAYAN SIDO 
UTILIZADOS EN PRODUCTOS 
DIFERENTES A CAFÉ 

1 6 . DISPONER EL CAFÉ 
ADECUADAMENTE EN UN 
LUGAR DE ALMACENAMIENTO,  
LIBRE DE AGENTES Y 
CONTAMINANTES EX TERNOS.  

1 7. ALMACENAR EL CAFÉ EMPACADO 
SOBRE ESTIBAS Y SEPARADO DE 
LAS PAREDES PARA EVITAR 
REHUMEDECIMIENTO.

1 2 . USAR 2,5 CM MÁXIMO EN 
ALTURA DEL CAFÉ  ESCURRIDO

A L M A C E N A M I E N T O

M E N O S  D E  2 , 5  C M S  D E  C A P A :
1 0 - 1 2 %  D E  H U M E D A D

M Á S  D E  2 , 5  C M S  D E  C A P A :
H U M E D A D  D E S U N I F O R M E  Y  R I E S G O  

D E  D E T E R I O R O  D E  C A L I D A D .  

4 /4w w w.ca f e pa r a l a p a z . o r g

MICROPROCESADORES
G U Í A  D E  B U E N A S  P R Á C T I C A S  D E  C A F É  L A V A D O


