CAFE PARA LA PAZ

EN COLOMBIA

MICROPROCESADORES

GUTA DE BUENAS PRACTICAS DE CAFE LAVADO

FERMENTACION Y LAVADO

OBJETIVO. DETERMINAR EL MOMENTO
0PTIMO DEL LAVADOD.

BUENAS

7 ® PRUEBA DEL FERMAESTRO:
PRACTICAS: PRUEB) DEL Ml
_ + FERMAESTRO INCOMPLETO

UTILIZAR EL METODO .

7, FERMAESTRO PARA S —
DETERMINAR EL PUNTO DE Ty~
INICIO DEL LAVADC. 2 LLENAR e\ >

N
MONITOREAR LOS CAMBIOS DE
. LA MASA DE CAFE DURANTE EL ><
PROCESO DE FERMENTACION.
USAR AGUA LIMPIA, ES DECIR >
. SIN SABOR, SIN COLOR Y SIN
0LOR PARA EL LAVADO.
NIVEL
VERIFICAR AL TACTO LA GpTIM0
]_ [] _ REMOCION TOTAL DEL
MUCILAGO CON EL LAVADO.
ASENTAR
TANQUE DE FERMENTACION

SUSPENDER FERMENTACION
LAVAR INMEDIATAMENTE
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