CAFE PARA LA PAZ

EN COLOMBIA

MICROPROCESADORES

GUIA DE BUENAS PRACTICAS DE CAFE LAVADO

RECOLECCION

0BJETIVO: OBTENER FRUTOS
DE CAFE MADUROS

BUENS

PHAC“EAS ________ ___ ——————————————————————————

ESTADD DEL ERUTO CALIDAD

PROCESAR SEPARADAMENTE
_ CADA'COCHADA DURANTE

TODAS LA ETAPAS DEL

BENEFICIO, TERMINANDO EN

EL ALMACENAMIENTO. VERDE

VERDE PINTON

CARACTERIZAR LOS

, ESTADOS DE MADURACION Y
PROCURAR RECOLECTAR
MENOS DE 2,5 %
DE FRUTOS VERDES.

GRANO INMADURO
SABOR ASTRINGENTE
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RETIRAR FRUTOS DE

. INFERIOR CALIDAD MEDIANTE
FLOTACION Y PROCESARLOS
SEPARADAMENTE.

BUEN AROMA
SABOR DULCE

CARACTERIZAR EL ESTADO DE
MADURACION PARA VARIEDADES
DE FRUTOS AMARILLOS

FLOTACION
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